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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på administrativ
bøde fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: opbevaring af
fødevarer på lager i kælder.
Opbevaring af fødevarer i butik, herunder mælkeprodukter i
køleskabe.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: samosaer med kartoffelfyld og
kød-fyld stod i køleenhed, der med luftføler måles til 13,9
grader C, kernetemperatur blev målt til 11,3 i kernen. Det bliver
oplyst at samosaerne er kommet hjem dagen før. Pga. den
begrænsede mængde samosaer (16 stk) bliver forholdet
vurderet til en indskærpelse. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: dem smider vi ud.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Ydet konkret vejledning om regler for køleopbevaring af
opvarmede, nedkølede fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for opbevaring af fødevarer.
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Dokumentation af gennemført kontrol for varemodtagelse og køleopbevaring siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: samoser, i form af følgeseddel. Ingen
anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået retssikkerhedsblanketten.


