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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret håndtering af fødevarer i
produktion samt cafe. Kontrolleret temperatur samt opdeling
og tildækning af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
mulighed for hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken, opvask, tørlager,
Cafe, kundeområde, kølerum og fryserum samt stikprøver af
vedligeholdelse af inventar i lokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) varemodtagelse køl, køle opbevaring,
opvarmning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for oktober 2023 til januar 2024 på varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning.
Generel vejledt om gennemgang af
skriftligegenkontrolprogram og tilpasse den til
virksomhedensaktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendt emballage og udstyr er egent til kontakt
med fødevarer.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


