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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Fem optøede store ferske rejer i bøtte med sukini, måles til en
temperatur på 5 grader C. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at fersk fisk efter
optøningen skal håndteres på en sådan måde, at der er mindst
mulig risiko for vækst af patogene mikroorganismer eller
dannelse af toksiner og ved højest 2 grader C.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mulighed for
hygiejnisk håndvask. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
kølemøbler indeholdende fødevarer med
temperaturopbevaringkrav.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader og hylder. Vejledt om manglende
fuger ved afløb bør udbedres.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Lager og affaldssortering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl/frost, opvarmning samt
nedkøling for perioden siden januar 2023 og frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ved kontrollens begyndelse fået gennemgået og efterfølgende udleveret
retssikkerhedsblanketten.


