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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Gennemgået virksomhedens plantegning, herunder at
plantegning er opdateret
- Virksomhedens håndtering af fersk fisk under pakning af
rødspætter.
- Gennemgået virksomhedens flow af fersk fisk, herunder at
fødevarer håndteres således at eventuel krydskontamination
undgås.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrolaf
parasitter, virksomheden oplyser at denne kontrol foregår
visuel under modtagelse og opskæring f fersk fisk samt ved
gennemlysning.
- Virksomhedens procedurer for sensorisk gennemgang af
modtagede fisk.
- Kontrolleret virksomhedens temperaturer i kølerum,
herunder at fisk der opbevares i kølerum er korrekt iset.
- Kontrolleretvirksomhedens transport af fisk, virksomheden
anvender udelukkende transportører der er registreret til
transport at fødevarer.
- Kontrolleret personalets hygiejne, herunder procedurer for
udlevering og vask afarbejdsbeklædning.
- Kontrolleret at der ved indgange til produktionslokaler er
adgang til håndvaske samt sæbe og engangstørremiddel

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Arbejdsgange for rengøring af følgende lokaler: Køerum,
udlevering, varemodtagelse samt kølerum.
- Kotrolleret rengøring af produktionsudstyr i skæreri
- Kontrolleret opbevaring af rengøring og desinfektionsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt korrekt isning
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for perioden oktober 2023 og frem til tilsynsdato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier. Virksomheden oplyser at tilsætningstoffer ikke anvendes i virksomhedens
produkter.
- Kontrolleret virksomheden for opbevaring af tilsætningsstoffer, ingen tilsætningstoffer fundet under tilsynet.
Andet: Der er i forbindelse med tilsynet dags dato udført udvidet sporbarhed på et parti Rødspætter. kontrollen
gav ikke anledning til bemærknnger.


