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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangsaftørringspapir, tempertur i kølerum og frostrum,
adskillelse af rå- og spiseklare fødevare og fødevare med og
uden kølekrav. Vejledt generlt om hygiejne lovgivningen,
konkret vejledt om forrum til personale toilet skal være lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler er stikprøvevis
kontrolleret, hylder, reoler, opvaskeområde, salgsområde,
komfur, friture, ovn og røremaskine
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: vægge og lofter. Der er en vedligeholdelsesplan for
revner i flisegulv, som forventes afsluttet i 2024
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er stikprøvevis
kontrolleret for varemodtagelse og opbevaring, der er
kontrolleret at risikovurderingen stemmer overens med
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling fra sidste kontrol og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktivitete.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


