Kontrolrapport

Virksomhed Top Food

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Hygiejne under indpakning

og emballering. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning:

Adresse Sgnderbro 21

indpakning og emballering af ra burgerbgffer samt opbevaring

Postnr/By 9881 Bindslev

af indpakningsmaterialer i emballagerum.

CVR-nr. 12894074 Aut.nr. 262
Personlig hygiejne. Fglgende er kontrolleret uden
anmaerkninger: Procedurer for oplaering og information til 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 medarbejdere, besggende mv. herunder set informationsfolder
Rengering 1 til nye medarbejdere. Set opbevaring af
Vedligeholdelse 1 engangs-arbejdsbeklaedningsudstyr, hygiejnisk handvask og at
Virksomhedens egenkontrol 1 medarbejdere baerer egnet og rent arbejdsbekladning.
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne Fremmedlegemer. Fglgende er kontrolleret uden
Mzerkning og information 1 anmaerkninger: Virksomhedens procedurer for at undgd

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

fremmedlegemer i fédevarerne. Der er set dokumentation for
metadetektion (egenkontrol) for datoerne 26/01/24 +
29/01/2024.

Allergener, afskillelse. Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: virksomhedens har redegjort for procedurer for

at undga kontaminering med allergener imellem forskellige

produktioner. Virksomheden planleegger en dagsproduktion sa

allergen som kun findes i en type produkt produceres sidst pa

dagen. Der er set dokumentation for dette (dagsproduktionens

opskrifter) for d.d. Der er redegjort for virksomhedens

procedurer for egen renggringskontrol inden

dags-produktionens opstart.

Hygiejne: Renggring: Renggring af lokaler, udstyr m.v. som ikke

kommer i kontakt med fgdevarer. Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler: pakkeri,

optgningsrum (ravarer), tgrvarelager, krydderirum,

emballagerum og fryselager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring. Fglgende er

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 50 min.
Kontrollens varighed

30-01-2024
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Top Food

Adresse Sgnderbro 21

Postnr/By 9881 Bindslev

CVR-nr. 12894074

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af virksomheden ude og inde. Set dokumentation for seneste
2 rapporter fra eksternt skadedyrsservice (hhv. 05/12/2023 og d. 22/01/2024).

Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse og HACCP plan. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

risikovurdering og HACCP plan for processen hakning. Der er taget stilling til fysiske, kemiske og biologiske risici

samt risici for allergener og beskrevet styrende foranstaltninger.

Maerkning og information: Allergenmaerkning. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: allergenmaerkning
for felgende produkter (set pa indpakningen pa emballagelageret): "24 beef burgers “danah” samt ”Igvstik”
(oksekgdsprodukt).

30-01-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




