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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomhedens procedure for 3 timers regl.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Stikprøvevis kontrolleret gulv, ovn, kølebord, koldjomfru og
baglokale, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og
følge faste procedurer, som er baseret på HACCP-principperne.
Følgende er konstateret: Virksomheden følger ikke deres
skriftlige egenkontrols procedurer for opvarmning. Der står i
virksomheden HACCP-plan at fødevare varmebehandles til en
temperatur på mindst 75 grader celsius overalt i fødevaren.
Virksomheden har krydset af, under hvilken type
varmebehandling virksomheden benytter: varmebehandling til
min 75 grader. Virksomheden har fastlagt en frekvens: 1 gang
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om ugen. Virksomheden har dokumenteret følgende kontroller: D 15.01.2024 spaghetti 70 grader. D 07.01.2024
oksekød 60grader. 30.12.2023 pizza 70 grader. 22.12.2023 spaghetti 60 grader. 14.12. spaghetti 65 grader.
27.11.2023 oksekød 60 grader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er sket en fejl - vi retter op på det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


