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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, antal og placering af vaske,
opbevaringstemperaturer i køleinventar, adskillelse og
tildækning af fødevarer under opbevaring. Mundtligt
gennemgået procedurer for opvarmning af kebabkegle samt
set funktionelt termometer. Vejledt generelt om regler for
opvarmning til minimum 75 °C. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder hvis kødet ikke opnår en kernetemperatur
på 75 °C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Betjeningsområdet og produktionskøkken herunder gulv,
vægge, loft, emfang, bordoverflader, indvendig i
opvaskemaskinen. Vejledt konkret om rengøring af
tætningslister i køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
siden sidste tilsyn og dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


