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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af køle og ikke køle
krævende fødevare, stikprøvevis målt temperaturer i køle og
fryse enheder, procedure for varmebehandling til 75 grader og
nedkøling fra 65 - 10 grader på fire timer herunder brugen af
vedligeholdt indstik termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lagerrum herunder
borde, hylder, køle- og fryse enheder, gulve, vægge, emfang
samt ovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager og
køkken.
Vejledt generelt om reglerne for skadedyrsikring af lokaler hvor
der opbevares og produceres fødevare.
Vejledt konkret om løsningsforslag til at sætte fin masket net
for vinduer og dør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, nedkøling og opbevaring.
virksomheden oplyser at de ikke længde har hindbær i
produktionen, de vejledt konkret om løsningsforslag til at få
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aktiviteten slette som et kritisk kontrolpunkt i deres risiko analyse, virksomheden oplyser at de vil ring til
udbyder med det samme og få det ordnet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmebehandling, nedkøling og opbevaring fra september 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


