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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Der
opbevares fersk fisk ved for høje tempreraturer dog kun til brug
med det samme.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg på 15.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Barområde: Skuffer med rent bestik
og glas. Skuffer var støvet. Glas og bestik var med en fugtig og
fedtet belægning.
Køkken: På krydderihylde og bagved køleskab var der støver og
gamle fødevarerester samt brune belægninger. Ved opvask var
der flere steder med gamle fødevarerester og sorte
belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Glas og bestik
bliver tørt af før det bliver brugt. Vi gør rent
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur i køl og frost siden 1. december 2023
og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af fødevarekontaktmaterialer. Følgende er konstateret, virksomheden
bruger servietter til tørreing af fisk. Der forfindes ikke kniv og gaffel symbol på embelagen og virksomheden kan
ikke fremvise et datablad for brugen af dette som FKM. Vejledt om at fødevarekontaktmaterialer ikke må
anvendes, hvis de ikke opfylder de generelle krav om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fødevarer. Fødevarekontaktmaterialer må kun anvendes til de formål, hvortil de er tilsigtet.


