
CIRCLE K BULLERUP

 

 

Kertemindevej 315

5320  Agedrup

28142412

07-02-2024 1
28-02-2020

1
16-01-2019

1
30-10-2017

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en henvendelse fra
virksomheden selv.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområde samt opbevaringstemperatur,
adskillelse og tildækning af fødevarer i virksomhedens
køleenheder. Kontrolleret virksomhedens procedurer for
varmebehandling og varmeholdelse af pølser, herunder at der
opvarmes og varmeholdes ved henholdsvis 75 og 65 grader.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens håndtering
af fødevarer i forbindelse med konstatering af skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kanter langs gulv samt hylder i
virksomhedens lagerlokale. Kontrolleret renholdelse af
stegeplade, køleenheder, hylder med sandwich og gulv i
produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring langs kanter ved gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteterne
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varmebehandling og varmeholdelse samt virksomhedens skriftlige procedurer ved konstatering af skadedyr.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteterne varmebehandling og varmeholdelse i perioden fra 1/9/2023 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


