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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. Målt opbevaringstemperatur i køle møbler
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Virksomheden har gennemgået procedurer for temperatur
måling af fødevare i ovn, med ovnens eget termometer, samt
procedure for håndtering af buffet med kølekravende fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Serveringsområde: herunder isterningemaskine, virksomheden
har gennemgået procedure for rengøring af sodavands
automat. Produktionsområde: herunder, kølerum, blæsekøler,
samt opvaskemaskine. Vejledt generelt om at rengøre under
hylder hvor der opbevare tallerkner, virksomheden oplyser at
alle tallerkner bliver vasket inden brug.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling fra perioden 01-10-2023 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens sporbarhedssystem i form af skriftlig
følgeseddel/elektronisk følgeseddel indeholdende relevante
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oplysninger. Kontrolleret sporbarhed på følgende 3 fødevarer;
Chestfords: Tomato Ketchup
JK Salater og dressinger: frugt salat.
Santa Maria: guacamole.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


