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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperaturer, orden og opdeling af
fødevarer rundt i virksomhedens kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum og
opvaskeafdeling
Følgende er konstateret: Der står en blå rullehund i det
bagerste kølerum med ansamlinger af hvide skimmel lignende
vækst på, der er ikke uemballeret fødevarer i umiddelbart
nærhed. i opvaskeafdelingen er der på gulvet en begyndende
slimet rende ned til risten og der lugter surt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmulighed der sikrer at de forskellige
rengøringsområder gennemgås løbende og relevant personale
instrueres i hvor tit og hvordan de forskellige områder
rengøres.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrol procedurer samt dokumentation
er tilgængelig under kontrol, samt at relevante medarbejder er
instrueret i dette. Ingen anmærkninger. Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation af udført egenkontrol for
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opvarmning, nedkøling samt opbevaringstemperaturer for perioden december 2023 til dagsdato. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


