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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens Procedurer for modtagelse af fødevarer.
- Gennemgået flow af produkter i allergen afdeling, herunder
mulighed for krydssmitte.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af
fremmedlegemer
- Gennemgået procedurer for udførrelse af sensorisk
undersøgelse af fisk.
- Kontrolleret omklædningsfaciliteter samt opbevaring af rent
arbejdstøj til virksomhedens mearbejdere.
- Kontrolleret frekvens for medarbejderes anvendelse og skiftaf
arejdsbeklæning. Virkomheden oplyser at arbejdstøj skiftes
dagligt, samt skift hvis arbejdstøj bliver beskidt i løbet af en
arbejdsdag.
- Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
- At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterier i fødevarekategori 1.2,
- At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens produkter i fødevareketegori 1.2 samt
miljøprøver.
- Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger
- At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver ikategori
1.2 har udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver
undersøgt efter det korrekte kriterium.
- At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium
- At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode.
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- At prøver til undersøgelse for Listeria fra forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er blevet udtaget og
undersøgt efter en egnet metode.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af varer direkte fra 3. land: Gennemgået procedurer
for modtagelse sockeye, samt virksomhedens analysekrav til indhold af Histamin, bly og kviksølv Tun, Set
kravspecifikation samt analyseresultater herfor. Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen PAH] ved fremstilling af røget fisk. Set analyseresultater for undersøgelse af kemiske stoffer,
herunder PaH
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Røngøring af udstyr i allergenafdeling, borde og transportmidler i skinpack PT sider samt i udstyr ved
stikprøvekontrol i partylinjen. Vejledt virksomheden omkring opsætning af frekvens for rengøring af
mellemlægsplader. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens procedurer for indplacering af produkter i fødevarekategori i mikrobiologiforordningen (1.2).
Proceduren er implementeret.
- Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse, kontrol af fremmedlegemer samt køling og røgning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import
- Kontrolleret at virksomhedens autorisation er dækkende for virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven.


