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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fersk kød, hakket kød, dressinger, stegt
bacon og grønsager. Målt temperaturer, ok. Kontrolleret
procedurer for holdbarhedsangivelser af anbrudte fødevarer.
Virksomheden bruger anbrudte fødevarer hurtigst muligt og
maks efter 4 dage, ok. (Der er ikke kontrolleret fødevarer der er
indplaceret i fødevarekategori 1.2). Kontrolleret procedurer for
tilberedning af fødevarer ifm allergenhåndtering - det sker i
adskilte processer, ok. Kontrolleret procedurer for at undgå
fremmedlegenmer i fødevarer, herunder brug af handsker, og
korrekt opbevaring af emballage og produktionsudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: varmekasser og transportkasser fremstår rene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Emfang, friturekar, produktionsborde,
køleskabe, opvaskemaskine og gulve i produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for kalibrering af termometer. Der
er vejledt generelt om kalibrering af termometer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Varmekasser og
transportkasser fremstår vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter: Varemodtagelse,
opbevaring af fødevarer, opvarmning, nedkøling, varmholdelse
og langtidsstegning ved lav temperatur. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for virksomhedens kritiske
kontrolpunkter: Varemodtagelse, opbevaring af fødevarer,
opvarmning, nedkøling, varmholdelse og langtidsstegning ved
lav temperatur. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for virksomhedens kritiske
kontrolpunkter: Varemodtagelse, opbevaring af fødevarer,
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opvarmning, nedkøling, varmholdelse og langtidsstegning ved lav temperatur fra september 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed 1 led frem. Ingen anmærkning. Virksomheden har fremvist
følgeseddel med autorisationsmærke, leveringsadresse og leverandør adresse. Virksomheden har mundtligt
redegjort for modtagerkøkkenet anvisninger ifm. modtagelse af fødevarer, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontrolleret Identifikationsmærkning med virksomhedens aut. nummer på udgående fødevarer, ok.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: sporbarhed på engangsemballge til take-away. Set
følgeseddel, ok.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


