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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer i
produktionskøkken, herunder adskillelsen under produktion af
grøntsager, kød og pålægs m.m. samt kontrolleret opbevaring
af fødevarer i fryser i kælder og køle Box i stuen, samt
køleskabe i produktionslokale: Ingen anmærkninger.

Temperatur køle og fryser: kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle og frost inventar: Ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: Virksomheden oplyst at
mikrobiologiske prøver er indsendt. Punktet vil blive auditeret
ved næste kontrolbesøg.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
opvarmning og nedkøling med medarbejder i
produktionskøkken: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret rengøring i produktionskøkken, køle box og fryser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
rengøring og desinfektion af pålægsmaskine.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet, herunder
dosering og at de følger brugsanvisningen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagelsen og produktionskøkken, herunder afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Opvarmning
og nedkøling, PH måling for syltet varer, opbevaring køle og
frost fra december 2023 til d.d.
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Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Fødevarer som serveres i serveringsområde for
information om allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret samt kontrolleret virksomhedens lokaler stemmer over en med virksomhedens autorisation.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret mundtlig retssikkerhedsblanketten.
retssikkerhedsblanketten sendt elektronisk sammen med kontrolrapport.


