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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at hvor der
produceres fødevarer skal ske på en hygiejnisk måde. Følgende
er konstateret: Der lå cigarret aske på rullevogn i
produktionslokale. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi retter op på det med det samme,
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Gennemgik område ved varmkøkken og
kølerum - ingen bemærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse, og
nedkøling fra November 2023 til d.d. Virksomheden
dokumentations frekvens siger hver 3 uge. Virksomheden har
en risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter og et
egenkontrolprogram.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi rettet op på
det med det samme.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt konkret om rengøring af kraftstikkontakt i varmkøkken og almindelig stikdåse ved kummefryser.


