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Kontrolrapporten er ændret den 15.02.2024.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrol af hygiejnisk håndvask med sæbe og
tørring, ingen anmærkninger. Kontrol af salatbar, hvori
kølekrævende fødevarer befinder sig, med køl, ingen
anmærkninger. Set tilberedning og opvarmning af spareribs,
ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar og udstyr, herunder frituresteger, båndovne, ovn
og grill, Kontrol af opvaskeafsnit, salatbar og køle- og fryserum,
ingen anmærkninger.
I forlængelse af fund af rester af fødevarer og olie på gulv i
køkkenet, herunder salatblade, tilbehør til salatbar samt
pommes frites er virksomheden vejledt om, at lokaler, hvor der
findes fødevarer, skal holdes rene.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der er rigtig
travlt i restauranten, men det skal selvfølgelig se ordentlig ud.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling samt varmholdelse for perioden april 2023 til dags dato.

Offentliggørelse af kontrolrapport:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


