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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Virksomheden har kun én håndvask i produktionskøkken med
flere afdelinger, med op til 6 medarbejdere ad gangen.
Virksomheden har flere produktionsvaske, hvor der forefindes
sæbe og papir, som ikke er i brug samtidig, som de også
benytter som håndvask. Virksomheden oplyser, at de vil
indkøbe dobbeltvaske, som indrettes med håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for indretning af
virksomheden i forhold til hygiejniske faciliteter til håndvask og
aftørring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
adskillelse af fødevarer, herunder temperaturmålinger på køl.
Virksomhedens procedurer for opvarmning og nedkøling,
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herunder fremvist funktionsdygtigt termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskeområde, lager, frostrum, samt kælderlokale, herunder produtbærende flader,
kølefaciliteter, ovn, friture, emfang, samt vægge og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken, kælderlokale, samt opvaskeområde, herunder indgangspartier og rørføring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning, nedkøling, samt varmeholdelse, samt dokumentation
af egenkontrollens udførsel og resultater af disse aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


