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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet
væsentligt forbedret. Høje køleskabe fremstår tilstrækkeligt
renholdte.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: bordkøleskab med 4 skuffer fremstår
med sorte ansamlinger af snavs og skimmel på gummilister,
underside af skufferne fremstår med indtørrede rester af
opsprøjtet væske. Under komfur ses der ansamlinger af fedt,
snavs og tabte madrester.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det kan vi godt
se, det får vi gjort rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og
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gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: virksomhedens procedurer er ikke tilstrækkeligt beskrevet. Ud for punktet 'Hvad kan gå
galt' ved opvarmning, beskrives det at 'Vi sørger for at efter vi har opvarmet den, at står ude i 3 timer og køler
ned.
Ud for punktet 'nedkøling' beskrives det at 'Vi sørger for at bruge termometer og lade den stå ude og køle af i 3
timer, før vi kommer den på køl'.
Det vurderes at virksomhedens ikke har fastlagt effektive overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter.
Virksomheden opvarmer ved tilsynet flere typer retter til direkte servering og nedkøler en pad thai sauce.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det siger vi videre.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har udarbejdet en risikoanalyse. Daglig leder sender denne elektronisk til
virksomheden, ved tilsynet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer, ilfg. cvr.dk.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


