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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på forbud fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Forbuddet er d.d.
ophævet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: lager, forrum til lager samt
produktionslokale til stiksalter maskine og el skab samt se
dokumentation fra skadedyrsfirma om at der ikke er
konstateret skadedyr i lokalerne dateret den 14. februar 2024.
Mærkning og information: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
mærkning på emballeret fødevare udsat til salg for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Særlige mærkningsordninger: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød og
oprindelsesmærkning af kød fra svinekød. Følgende fødevarer
er kontrolleret uden anmærkninger: Skiltning med obligatorisk
mærkning af uemballeret okse/kalvekød udsat til salg i disk
samt oprindelsesmærkning af færdig pakket kød fra svine.


