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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til koldt og varmt vand, sæbe
samt mulighed for tørring af hænder med engangspapir. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring af salat på køl. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for håndtering af salat, herunder
udskæring og holdbarhed for snittet salat. Det oplyses at
salaten anvendes på dagen eller dagen efter udskæringen er
foretaget. Ingen anmærkninger.
Foretaget friskhedsvurdering af iceberg salat. Ansvarlig oplyser,
at beskadigede og misfarvede blade fjernes ved udskæringen.
Ok.
Virksomheden har mundtligt redegjort for varmebehandling af
grillkylling, herunder at der opnås en kernetemperatur på 75
grader celsius. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for optøning af kylling i køleskab.
Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af
lokaler.
Følgende er konstateret: bagdør slutter ikke tæt med
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fundament. I virksomhedens baglokale, fremstår døren ikke tilstrækkelig skadedyrssikret. Døren og dørlisten
under døren er beskadiget, således der ses lysindfald.
Virksomheden oplyser at dørlisten under døren udbedres hurtigst muligt, således døren slutter tæt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsforslag til udbedring af skaden i dør og dørliste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
skriftligt egenkontrolsprogram for procestrin: varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmebehandling for perioden januar 2023 frem til dags dato.
Vejledt konkret om dokumentation af nedkøling da virksomheden nedkøler pasta.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


