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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
opvarmning af fødevarer herunder at opvarmningen overvåges
via temperaturkontrol. OK
Kontrolleret procedure for håndtering af sygdom blandt
personale der håndterer fødevarer samt redegørelse for
personales tilbagevenden til arbejde efter sygdom der kan
smitte gennem fødevarer. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde og køleenheder. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
bagdør. OK
Set skadedyrsrapport efter håndtering af tilfælde af skadedyr
udendørs. OK Kontrolleret at virksomheden har fulgt op på
anbefalinger i skadedyrsrapport.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opvarmning for november 2023 - februar 2024. OK
Vejledt om at det i risikoanalysen præciseres hvilke aktiviter der
er udpeget til kritiske kontrolpunkter.
Vejledt om mulighed for at benytte skabelon til udarbejdelse af
risikoanalyse på Fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


