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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaringstemperatur i kølemøbler
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringkrav.
Kontrolleret mulighed for hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har gennemgået procedure ved tilberedning af
carpaccio. Kontrolleret faciliteter til personaleomklædning
samt toiletter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Overflader og hylder i køkken.

Følgende er konstateret: Propel og kølegitter i kølerum
fremstår med sorte belægninger.
Ved opvaskemaskine fremstår hætte i kanterne beskidt og med
gamle fødevarerester
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Døre og
ved affaldshåndtering.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af de
skriftlige egenkontrolprocedurer.
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Det indskærpes, at virksomhedens egenkontrolprocedurer til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke ved tilsynet logge på elektronisk egenkontrolprogram hvor
dokumentationen findes.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ved kontrollen fået gennemgået og efterfølgende udleveret retssikkerhedsblanketten.


