Kontrolrapport

Virksomhed REINHOLDT & CO FISKEEKSPORT
A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejniske forhold i produktionslokale

Adresse Knudbyvej 16

omfattende lokale fra rensning af rogn, kglerum for fremstilling

Postnr/By 8831 Lggstrup

af rogn, omrade for fyldning af glas med rogn, samt lokale for

CVR-nr. 34890188 Autnr. 1402 varmebehandling af rognen.
Kontrolleret kplerum for opbevaring af feerdigvarer samt
opbevaring af ra rogn modtaget fra primarproducent. Den ra
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 rogn opbevares ved kglerumstemperatur pa 0-2 °C. Ingen

Renggring 1 anmaerkninger.

Vedligeholdelse 1 Kontrolleret personale fylde glas med rogn, herunder at der
Virksomhedens egenkontrol 1 kontrolleres for fremmedlegemer i glassene inde de szettes pa
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 bandet for fyldning. Ingen anmaerkninger.

Uddannelse i hygiejne Virksomhedens repraesentant har redegjort for hvordan de
Maerkning og information kontrolleres for fremmedlegemer i den ré rogn og undervejs i
Godkendelser my. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

fremstillingsprocessen. Ingen anmeerkninger.

Kontrolleret at virksomheden har en skriftlig procedure for

tilbagetreekninger. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokale herunder procesudstyr der har direkte

kontakt med rognen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Produktionslokaler herunder lager for opbevaring af emballage

og ravarer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varmebehandling af rogn som er udpeget til kritisk

kontrolpunkt. Set registreringer for dage 5. til 15. februar 2024.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa

egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

20-02-2024
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




