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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på lager, frost
og køl herunder kontrolleret tildækning og adskillelse.
Stikprøvevis kontrolleret temperatur på køl herunder også fersk
fisk. Virksomheden har redegjort for opbevaring af fersk fisk.
Virksomheden har redegjort for procedurer for opvarmning og
nedkøling af mos herunder at nedkøling sker på køl, i mindre
portioner og med en stor overflade. Virksomheden har fremvist
funktionsdygtig indstikstermometer. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køle-fryserum, køleskabe, varmområde herunder friture,
kogeplade og emfang, opvaskemaskiner, isterningemaskine og
postmix samt stikprøvevis kontrolleret borde og overflader i
køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frost,
opvarmning og nedkøling fra 1. november 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.



Hotel Dagmar

 

 

Torvet 1

6760  Ribe

31777348

Kontrolrapport

side 2 af 2

20-02-2024

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


