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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af ost i butik, lager og
kølerum. Målt temperatur i kølerum, samt gennemgået
procedurer for fremstilling af friskost med diverse
krydderier/ingredienser. Mundtlige procedurer for
udportionering af the fra engros poser til detail poser.
Mulighed for hygiejniske håndvaskeprocedurer. Drøftet
mulighed for fjernelse af træpaller fra kølerum
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i kølerum, butik,
kølemontre samt kundeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse op opbevaring på køl for det sidste år.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: 2 typer friskost for mærkning
af allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om at fremhævelse af allergener kan
være på flere måder, bl.a. markering med overstregningspen,
streg under, fede/tykke bogstaver eller kursiv
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


