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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse er kontrolleret i alle køleskabe, kølerum og
frysere samt fryserum uden anmærkninger. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder er kontrolleret uden
anmærkninger
Kontrolleret procedurer for hygiejnisk håndtering af affald.
Ingen anmærkninger
Kontrolleret hygiejne under udportionering og pakning. Ingen
anmærkninger
Kontrolleret at desinfektionsmidler er godkendt til brug i
fødevarevirksomheder. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
tørvarelagerrum, grøntrum, produktionsrum - herunder kold,
varm og bageafdeling samt opvaskerum, caféområde og i
kælder: tørvarelagerrum, personalegarderobe og -toilet,
emballagelagerrum - lokaler og inventar - er kontrolleret uden
anmærkninger

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret og uddannet i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Varestandarder: Vejledt om regler for varestandkrav for
marmelade og syltetøj produktion - henvist til www.fvst.dk
herom


