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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturer af fødevarer
i køle- og frostenheder. Gennemgået virksomhedens
procedurer for opvarmning og nedkøling af oksekød, herunder
pakning i mindre portioner og opbevaring/nedkøling foregår i
fryser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder køleenheder indvendig samt arbejdsborde.
Virksomheden har redegjort for desinfektion af skærebrætter,
knive, herunder overhældning af kogende vand efter opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af kølekrævende og ikke- kølekrævende fødevarer,
opvarmning og nedkøling. Set dokumentation for
opbevaringstemperaturer køl for perioden oktober til februar
2024.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


