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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
salgsdisk. Opbevaring af fødevarer i kølerum. Hygiejnisk
håndtering af fødevarer under produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik,
produktionslokaler, kølerum samt personaletilet. Rengøring af
stegeområde, røremaskine samt salgsdisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2024.
Kontrol af opbevaringstemperaturer samt temperaturkontrol
ved opvarmning af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
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Andet: Sporbarhed på rødspættefilet. Ingen anmærkninger.


