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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens produktionsmetoder. Ingen sous vide, hotfill
eller slicening af pålæg. Der mappakkes for bedre holbarhed i
forhold til fordærv og der måles iltrest. Virksomheden
dokumenterer overholdelse af mikrobiologiske kriterier i
kategori 1.2. Virksomheden pakker diæter under
kontrolbesøget - kontrolleret opmærkning med labels, pakning
i forhold til lister og gennemgået særskilt produktion af laktose
og gluten fri kost med henblik på at undgå kontaminering.
Opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Temperatur i
køleenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: følgende er kontrolleret:
Transportstativer, termokasser og papkasser. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Termokasser og transportstativer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR- og P-nummer via virk.dk.
Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
regnskabskravene for det økologiske spisemærke med
økologiprocent 60-90 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: Kontrol af opgørelser over økologiprocenten i 2. 3.
og 4. kvartal 2023, stikprøvevis kontrol af dokumentation for
opgørelserne samt vurdering af mængder af økologiske
fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.


