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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvask med sæbe og papir i
produktionslokale, opbevaringstemperatur på køl, adskillelse af
ferske og færdigproducerede kødprodukter på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
butikslokale, opskæring, køkken samt lager og kølerum. Vejledt
konkret om brug af desinfektionmiddel til udstyr som kommer i
kontakt med spiseklare kødprodukter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kontrolleret virksomhedens nye kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan); Håndtering af fødevarer udbudt til salg,
opbevaring, samt håndtering af listeria problematikken i
forbindelse med renholdelse af udstyr. Kontrolleret
dokumentation for håndtering af fødevarer udbudt til salg,
opbevaringstemperatur samt opvarmning i perioden november
2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


