Kontrolrapport

Virksomhed Mad Glad ApS / Ricewood

Kantine

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse  Skanderborgvej 277 retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
Postnr/By 8260 VibyJ retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke
CVR-r. 43527134 Aut.nr. 6951 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmaerkninger:
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 * Hygiejnisk opbevaring af fgdevarer i transportbiler
Rengering 1 * Overholdelse af 3 timers reglen ifb produktion og udkgrsel af
Vedligeholdelse fodevarer
Virksomhedens egenkontrol 1 * Virksomheden opstarter med langtidsstegning og anvender
Offentliggarelse af kontrolrapport beregningsprogram for sikker fadevarer
Uddannelse i hygiejne * Hygiejnisk opbevaring- herunder temperaturer af animalske
Maerkning og information fodevarer i kglerum
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

* Procedurer vedr. nedkglning

* Affaldssortering/ordning - frekvens og kapacitet er udvidet

efter merproduktion og fremstar paent og rydeligt

* Adskillelse af fgdevarer under produktion og lagring

* Produktionshygiejne under tilvirkning af palaegsfade

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning:

* Procedure for renggring af lastrum.

* Lastrum fremstar rent.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

* Virksomhedens risikoanalyse vedr. mikrobiologiske kriterier

samt prgveudtagningsplan.

* Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan)

* Dokumentation af varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,

nedkglning fra sidste
kontrol til d.d.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

23-02-2024
Dato

1 time 5 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




