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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Konkret vejledt om at de korte tænger
med fordel kan sættes i en holder eller lægge på et fad ved
siden af fødevarene så man ikke risikerer at tængerne kommer
til at ligge i fødevarene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adskillelse af
fødevarer under fremstilling af buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med konvektionsovne, stegezone, emfang
og udsalgsdiske med fødevarer, buffetområde med service og
borde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
buffetservering og for varmebehandling i elektronisk
egenkontrolprogram samt procedurer for samme områder og
dokumentationen indtil 19 februar 2024 for varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


