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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har oplyst om arbejdsgange og procedurer i
forhold til stævneweekend, herunder menu, råvarer,
forberedelse, håndtering, varmebehandling og nedkøling, køle
kapacitet, buffet servering. Ydet generel vejledning om
optøning.
Opbevaring på køl og frost.
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølefaciliteter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden sept 2023 - feb 2024.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for elevhjælp i
køkkenområdet/spisesal.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Virksomheden for redegjort for
indpakning af varme rugbrød i plastfolie, herunder valg af plastfolie samt proces for tid og temperatur ud fra
producent oplysninger. Virksomheden har under tilsynet foretaget kontrolmåling på temperatur af indpakket
rugbrød.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


