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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Kontrol med forurening af slagtekroppe og fersk kød:
Virksomheden redegjorte for visuel kontrol ved håndtering af
bulk pakkede sendinger.
- Krav til hakket kød og kødprodukter: Der er ikke produceret
hakket kød siden 2018. Til kødprodukter anvendes råvarer jf.
leverandørernes specifikationer.
- Returnering: Der blev fremvist en oversigt over
dokumenterede afvigelser, herunder returnering af
handelsårsager (kvalitet). Der blev ikke konstateret
returneringer med baggrund i fødevaresikkerheds kriterier.
Virksomheden har ikke modtaget egne sendinger retur.
- Personlig hygiejne: Kvalitetsmedarbejder oplyser at der
gennemføres regelmæssig visuel kontrol med overholdelse af
hygiejnereglerne. Set kvartalsvis registrering af hygiejnetjek.

Hygiejne: Rengøring:
- Transportmidler, rengøring: Der blev fremvist registrering for
regelmæssig tjek af den ugentligt eller efter behov
gennemførte rengøring af virksomhedens egne transport biler.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Transportmidler, vedligeholdelse: Der er indgået service aftale
med et værksted for at sikre bilernes stand.

Mærkning og information:
- Sporbarhed: Stikprøvevis kontrolleret at modtagede og
afsendte partier er ledsaget af handelsdokumenter med
oplysninger om adresser, varebeskrivelser, mængder, og datoer.
- Næringsdeklaration af færdigpakkede fødevarer: Gennemgået
beregninger og grundlag for beregninger af næringsværdier.
Virksomheden anvender både leverandørers analyser og et
online beregningsmodel.

Godkendelser m.v.:
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- Identifikationsmærkning (ID-mærkning): Virksomheden har integreret ID-mærket i etiketter til færdigvarer. Af
handelsdokumenter på modtagede animalske fødevarer fremgår ID-mærker fra leverandøren.

Særlige mærkningsordninger: --- Økologi ---
Kontrolleret følgende emner:
- Virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer (hele kyllinger og kyllingeudskæringer),
herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol.
- Regnskab for økologiske fødevarer. Set oversigt over løbende registreringer af modtagede partier, afsendte
partier, samt månedlige balanceopgørelser per produktkategori.
- Dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer. Der blev fremvist følgesedler med
afsenderens kontrolinstansnummer, og et eksempel på et økologicertifikat. Virksomheden tjekker årligt
gyldighed af leverandørernes certifikater.
- Transport af økologiske fødevarer fra virksomheden: Kontrolleret at udgående varers ledsagedokumenter
oplyser om varernes økologi status og at kontrolinstansnummer er angivet. Medtaget kopi af en følgeseddel på
et parti til krydskontrol.
- Økologirapport og egenkontrolprocedurer. Programmet vurderet at værende dækkende for virksomhedens
aktiviteter, herunder at forudsætningerne for økologirapporten er uændrede.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


