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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring, opdeling og tildækning af fødevare,
opbevaringstemperature, virksomheden har mundtligt
redegjort for procedure for skadegører.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken og lager i kælder, herunder
køle/fryseenheder, opvaskemaskine, emfang,
produktionsoverflader, hylder, gulve, vægge, redskaber og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og lager i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for skadedyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for: Varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og genopvarmning for



Neurorehabilitering - Kbh,

Stuen/Centralkøkken

 

Strandvejen 119

2900  Hellerup

64942212

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-02-2024

perioden oktober 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- jf. cvr.dk, samt virksomhedens
registrerede aktiviteter hos fødevarestyrelsen.


