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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden får alt det varme maden
leveret i termokasser i hverdagen. Virksomheden oplyser at de
enkel gange, nedkøler og genopvarmer fødevarer, som ikke har
været inde på stuerne, pga. madspild.
Der ligger en del fødevarer i fryseren, som skal genopvarmes.
Virksomheden følger de skriftlige procedurer for
genopvarmning, nå fødevarerne genopvarmes til 75 grader.
Vejledt om regler for nedkøling
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning/genopvarmning samt egenkontrolprogram med
skriftlige procedure for genopvarmning. Virksomheden
anvender fødevarestyrelsens egenkontrolprogram og
risikoanalyse blanketter.. Virksomheden modtager deres mad
varmt og laver nedkøling og genopvarmning af de fødevarer
som ikke har været ude på stuerne.
Set dokumentation for opvarmning/genopvarmning perioden
sidste år.

Vejledt generelt om regler for dokumentation for
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Nedkøling/genopvarmning af fødevarer
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


