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Kontrolbesøget sker på baggrund af virksomhedens
henvendelse angående observation af skadedyr (gnaver) i
afdeling 2.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har ved gennemgang af
vaskehal/urent rum, mellemgange, afdeling 2, kedel rum,
råvarelager og produktionslokaler ikke fundet spor af eller set
skadedyr siden første observation i mellemgangen med reoler.
Virksomheden har været sektioneret op med melbælter og
lukket ned for produktion i mere end 24 timer samt er der
opsat fælder.
Virksomhedens procedurer er mundtligt gennemgået i
forbindelse med håndtering efter konstatering af skadedyr,
herunder plan for nedlukning, rengøring og desinfektion, evt.
kassation samt pasteurisering af fødevarer produceret i lukkede
systemer.
Det vurderes, at virksomheden har håndteret
skadedyrshændelsen korrekt efter egne procedurer og i tæt
samarbejde med både Fødevarestyrelsen og ekstern
skadedyrsbekæmper, herunder opsætning af melbælter,
anvendelse af hund og opsætning af fælder.
Kontrolleret virksomhedens interne tjekliste/aktionslog for
håndtering samt arbejdsrapporter fra skadedyrsbekæmper.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
vægge, reoler og øvrigt inventar i vaskehal/urent rum,
mellemgange, afdeling 2, råvarelager og produktionsområder.
Virksomheden har redegjort for arbejdsgange for rengøring før
produktionsopstart. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Vaskehal/urent rum, mellemgange, afdeling 2, kedel rum,
råvarelager og produktionslokaler, porte og vinduer syner
tætsluttende, og uden lysindfald langs karme og stållister.
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Kontrolleret virksomhedens rutiner for skadedyrskontrol, inkl. brug af ekstern skadedyrsbekæmpelsesfirma,
virksomheden anvender forbedringsforslag fra ekstern skadedyrsbekæmper til oprettelse af arbejdsrapport til
vedligeholdelsesteamet. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har stikprøvevis inspiceret vaskehal, mellemgange, afdeling 2, råvarelager og
produktionslokaler og har ikke set spor efter skadedyr ved dette kontrolbesøg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram - tjekliste/aktionslog i forbindelse med håndtering af skadedyrsbekæmpelse samt
virksomhedens procedurer for varmebehandling/pasteurisering af fødevarer (CCP).
Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for pasteurisering af produkter siden den 5. februar 2024.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


