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Hygiejne: Rengøring: Ydet konkret vejledning om regler for
rengøring af udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
ved at blive bragt i orden. Der er fremvist faktura på aftale med
håndværkere.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand. Følgende er konstateret: Nederste del af
døren ved i opvaskerum er slidt og krakaleret. Nederste del af
væggen under håndvask i kælder fremstår med store huller.
Loft ved kølerum fremstår med hul og løs puds. Virksomheden
har fremvist orderbekræftelse på håndværker der kommer d. 5.
marts 2024. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi
har en plan, og de kommer en af de nærmeste dage.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Faktura på arbejdet er fremsendt til Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater.
Fulgt op på bøde fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i
orden.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring samt opvarmning og nedkøling fra januar til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: virksomhedens risikoanalyse omfatter ikke varmholdelse. Virksomheden varmholder
ved tilsynet fond og sauce i kar med sous vide, indstillet på 60 grader C, vandet blev målt til 49,9. Det oplyses at
der varmholdes sauce og fond i omkring 5 timer dagligt.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi lagt ind i vores risikoanalyse.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt om regler for riskoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af smileymærke med smileysymbol. Bødeforelæg
på 2000 kr. er fremsendt.
Følgende er konstateret: Seneste smileymærke fra kontrolbesøg den 31. januar 2024 som har kontrolresultat 4,
er ikke ophængt ved indgangspartiet. I stedet hænger smileymærke fra kontrolbesøg den 4. december 2023,
som har kontrolresultat 2. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg har den liggende her, jeg får den
hængt op med det samme.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


