Kontrolrapport

Virksomhed Norddjurs Mad

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Centralkgkkenet

uden anmaerkninger: fremstilling af special dizet - lys basis sovs

Adresse  Trekanten 1 blev lavet under kontrollen. Mundtligt gennemgaet
Postnr/By 8500 Grenaa virksomhedens procedurer for adskillelse mellem dizetkost den
CVR-nr. 29189986 Aut.nr. 5577 gvrige produktion, ok. Stikprgvevis kontrollet
opbevaringstemperatur i virksomhedens kglerum og gvrige
kglefaciliteter, ok. Gennemgdet virksomhedens procedurer for
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 maerkning af anbrudte fgdevarer (dbne produkter) pa kgl -
Rengering 1 virksomheden har angivet dato for anbrud pa abne vareri
Vedligeholdelse kslerum, ok. Kontrolleret virksomhedens handtering for
Virksomhedens egenkontrol 1 slicening af spraengt svinenakke, ok. Gennemgéaet procedurer
Offentliggerelse af kontrolrapport for produktion af skinkesalat ud fra recepten, herunder
Uddannelse i hygiejne handtering af eerter, aebler og lgg fra frost, som alle
Maerkning og information 1 varmebehandles, ok.
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger;

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver har

udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt

efter det korrekte kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et

akkrediteret laboratorium.

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en

akkrediteret metode.

At prgver til undersggelse for Listeria fra

forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet

udtaget og undersggt efter en egnet metode.

Felgende er konstateret: virksomhedens holdbarhedsprgver er

den seneste gang indsendt og analyseret umiddelbart efter

fremstilling og ikke som foreskrevet ved udlgb af holdbarhed.

Virksomheden har ikke veeret opmaerksom pa forholdet og der

er samtidig foretaget straksprgver af det samme produkt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at prgver udtages og analyseres i henhold

til mikrobiologiforordningen.

Fadevarestyrelsen
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2 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




gm) Ministeriet for Fadevarer,
=== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Norddjurs Mad

Centralkgkkenet

Adresse Trekanten 1

Postnr/By 8500 Grenaa

CVR-nr. 29189986

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

varmt produktionskgkken samt den kolde afdeling - kontrolleret renholdelse af opvaskemaskine, kglerum -

herunder hylder, gulve og vaegge samt kgleribbe endvidere vareudlevering - gulve, veegge og lofter samt

stikvogne.

Felgende er konstateret: loftet over kgleribbe har begyndende ansamling af snavs pa et afgraenset omrade af

loftet og udluftningsposen i loftet i pakkeri har nister af misfarvning. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler til fedevareproduktion.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrolprocedurer (HACCP-plan) for virksomhedens udpegede CCP'er: Varemodtagelse, opbevarning af

fedevarer, opvarmning, nedkgling, langtidsstegning ved lav temperatur, transport af mad.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for Varemodtagelse, opbevarning af fgdevarer, opvarmning, nedkgling, langtidsstegning ved lav

temperatur, transport af mad.

Markning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fedevarer 1 led frem. Set virksomhedens kgrelister

sammen holdt med fglgeseddel. Ingen anmaerkning. Kontrolleret virksomheden oplysninger om anvendelse til

den endelige forbruger, herunder oplysninger om opbevaring og vejledning for opvarmning af maden, ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
Kontrolleret id-maerkning med aut nummer pa udgadende fgdevarer, herunder at fgdevarerne er paskrevet
Danmark 5577 EF i oval form, ok.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekrzeftet at vaere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker

herefter ikke blanketten udleveret.
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