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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Under tilsynet observeres en medarbejder spule gulvet med
vand i nærheden af åbne fødevarer.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om at fødevarer I alle produktions-,
tilvirknings- og distributionsled skal fødevarer beskyttes mod
kontaminering.

Rengørings- og desinfektionsmidler: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rengørings- og desinfektionsmidler
opbevares adskilt fra fødevarer i separat rum:
Desinfektionsmidlerne er registreret ved fødevarestyrelsen og
godkendt til brug i fødevarevirksomheder under j. nr. FA
4800-182/01 og 2003-20-5409-00101.

Temperatur, køle- fryserum: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hovedfryser: Temperatur og data fra
termologger fra de seneste 14 dage,i perioden fra d.
20-02-2024 til 04-03-2024.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Midlertidigt pakkerum, farsrum og hovedfryser.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsesplan
for seneste bygningsgennemgang.

Vejledt generelt om at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes i god stand, og at alle punkter for at sikre dette skal
noteres i vedligholdelsesplan for virksomhedens lokaler.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
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af følgende lokaler: Produktionslokaler, herunder at porte og udgange lukker tæt, samt udendørsområder.

Fremvist seneste rapport fra eksternt skadedyrssikrings firma fra. 01-02-2024

Vejledt generelt om at ydre mure og vægge skal holdes fri for opbevaring af materialer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens flowdiagram for produktion af fiskefars, herunder
risikoanalyse for aktiviteterne fremstilling, pakning i bakker, registrering og frostlagring samt intern transport.

Følgende er konstateret: Risikoanalyse for aktiviteterne fremstilling og intern transport findes ikke tilstrækkelig
dækkende i forhold til fysiske, kemiske og biologiske risici ved aktiviteterne.

Virksomheden oplyser at de er igang med at opdatere risikoanalyserne og har fremvist de punkter der var
opdateret i risikoanalyse for fremstilling af fiskefars.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om at identificere risici, som skal forebygges, fjernes eller reduceres til et acceptabelt niveau.

Mærkning og information: Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Kontrolleret Mærkning af produkt "paneret fiskefilet".

Følgende er konstateret: Produktet består af hakket fisk.

Virksomheden oplyser at man på baggrund af klagen har udarbejdet en ny emballage for produktet, som
beskriver det som "Ovnklare panerede fisk" med yderligere tekst der beskriver at produktet er "formet af små
stykker af fisk fra Rødspætter, Torsk og Mørksej."



P TAABBEL & CO HANSTHOLM A/S

 

 

Industribuen 3

7730  Hanstholm

66503410

Kontrolrapport

side 3 af 3

04-03-2024

Virksomheden har fremvist skabelon for ny emballage med ny ordlyd.


