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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvarer til produktion af spiritus/gin og likør-ok. Kontrolleret
adskillelse af de forskellige produkter.-ok.
Gennemgået produktion og flow af destillering og mixing samt
tapning af produkter på flasker.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Destilleringsrum og lager samt inventar.
Procedure for rengøring gennemgået.-ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:Destilleringsrum og lager samt toiletforhold. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for sporbarhed af
produktionbatch.. System og recepter kontrolleret- dog
mangler lotnr på råvarer at blive noteret. Kontrolleret:lotnr på
råvarer
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opdatering af bryglog med lotnr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. Kontrollereret oplysning om allergener på hjemmesiden- der er ingen
allergener i produkterne.
Mærkning og information: KOntrolleret obligatoriske oplysninger på gin- alkoholprocent, lotnr, flaskenr, og
ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter:samhandel og destillering ved vaccum.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler for økologi og mærkning.-ok..


