
Brugsen

 

Dagligvarer

Gammel Kongevej 117

1850  Frederiksberg C

26259495

05-03-2024 1
10-01-2023

1
10-02-2021

1
18-01-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaring af emballerede
fødevarer, herunder køle-opbevaring og opbevaring af
emballerede ferske fiskevarer og uemballerede brødudsalg.
Temperaturer i kølemontre med fersk kød blev målt til 8,0
grader C, under afrimning, hvor temperaturen målt med
indstiksføler i en pakke med fersk hakket oksekød (i yderste
ladelinje), blev målt til 5,9 grader C. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regler for opbevaring af
kølepligtige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler hvor der opbevares
fødevarer, herunder køle -og fryseinventar samt overflader.
Flere køleenheder fremstod med støv langs kølekanaler i
bunden, og rist i toppen af køleenhed til grønt fremstod med
mørk belægning. kølekanal i bunden af fryseenhed fremstod
med spor af fødevarer af ældre dato, efter brud på emballage.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøringsfrekvens af svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af butiksområde, herunder
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kølerum og køleinventar.
Loft på lager i kælder, hvor der opbevares emballerede fødevarer, fremstod med afskallet maling på loft flere
steder, og dryssede ved berøring. Herunder område hvor der opbevares chips og øvrige kolonialvarer. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
Vejledt konkret vedligeholdelse af lokaler hvor der opbevares fødevarer, herunder gennemgået
løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder køleopbevaring og modtagerkontrol,
opvarmning og nedkøling fra forrige kontrolbesøg frem til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel ved uemballeret brødudsalg.
Stikprøvevist kontrolleret fersk kød og fisk, mælkeprodukter og pålæg for holdbarhedsangivelse herunder at
dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


