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Adresse Rgmersgade 18
Postnr/By 1362 Kgbenhavn K Tidligere kontrol
CVR-nr. 29934207 Dato 15-08-2023
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato 03-06-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 2
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af haender.

Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.

Det indskaerpes, at varmebehandlede, nedkglede og

letfordaervelige fedevarer skal opbevares ved hgjst 5 °C.

Felgende er konstateret: | kgleskab hvor der opbevares

opvarmede, nedkglede fiskefrikadeller (ca. 32 stk.) og en stgrre

beholder med kartoffelsalat males lufttemperatur med

kalibreret termometer til 9,5°C.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi har forsggt at

fa fat pa en reparatgr, men de dukkede ikke op. Virksomheden

kasserede fgdevarerne under kontrolbesgget.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Du kan klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeerkninger: Renholdelse af gulv, vegge, udsugning og
arbejdsborde. Vejledt konkret om renggringsfrekvens af

loftsbjaelker og seebedispencer.

Virksomhedens egenkontrol: Det indskaerpes, at virksomheden

skal indfg@re, iveerkszette og fglge faste procedurer, som er

baseret pa HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Virksomheden har i risikoanalyse

udpeget nedkgling som et kritisk kontrolpunkt, ifglge
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

virksomhedens procedurer skal dokumentation af nedkgling foretages ugentligt og temperatur skal nedkegles fra

65 til 10 grader indenfor 4 timer. Ifglge virksomhedens dokumentation forgar nedkgling indenfor 6 timer fra kl.
10 til 16 ved hver maling. Der er dd. dokumenteret nedkegling af frikadeller med en sluttid kl. 16. Kontrolbegget
er foretaget kl.14-15.

Virksomheden oplyste, at de havde faet at vide, at der skulle dokumenteres det samme hver gang.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Maerkning og information: Kontrolleret information om allergene ingredienser.

Det indskaerpes, at hvis allergener ikke bliver angivet skriftligt pa fedevaren, menukortet og lign., eller i

umiddelbar naerhed heraf, skal der som minimum veere oplysning pa fx et skilt om, at yderligere information om

allergene ingredienser kan fas ved forespgrgsel.

Felgende er konstateret: Virksomheden kan pa forespgrgsel redeggre for allergene ingredienser og har

udarbejdet en liste med angivelse af allergene ingredienser til hjelp. Virksomheden har dog ikke opsat skilt til

forbrugerne om, at oplysninger om allergene ingredienser kan fas ved forespgrgsel, eller pa anden skriftligt

oplyst om allergene ingredienser.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vidste ikke, der skulle ophaenges et skilt. Vi lavet et skilt.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker

herefter ikke blanketten udleveret.
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