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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Termometer, der bl.a. anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Der er håndvask i pizzeria, og den er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse, opvarmning og lejlighedsvis nedkøling (af
pasta) i 2024.
Vejledt konkret om mulighed for at skrive temperatur af
fødevarer ved varemodtagelsen, samt at skrive temperatur
målt på pastaer ved starten af nedkøling.
OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


