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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og overdækning af fødevarer i
salgsområde, kebab salgsområde og på lager. Målt opbevarings
temperaturen i kølefaciliteter. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring, herunder koldt og varmt vand, sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgslokale med inventar, kebab salgsområde med inventar og
udstyr samt lager med inventar og kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og
nedkøling fra 1/10-2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
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mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: Hk. okse kød, tyksteg og
roastbeef. Vejledt generelt om regler for obligatorisk mærkning hvis der er bliver lagt kød fra et andet dyr i
disken samt evt. brugen af fad nr. til henvisning af oprindelses mærkning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


