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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opskæring/filetering af torskefisk i opskæringslokale,
hygiejniske opbevaringsforhold og temperaturer i
råvarekølerum, færdigvarekølerum, køler med fersk fisk og
køler med fiskeprodukter. OK. Virksomheden har redegjort for
procedurer ved varmrøgning (tid og temperatur) samt korrekt
anvendelse af forskellige emballagetyper i butikken. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af lokaler og produktionsudstyr. Virksomheden har redegjort
for igangværende opgaver (udluftning i køkken) og oplyst, at
udluftningssystemet er i restordre. Ingen anmærkninger.
Der er konkret vejledt om materialevalgtil hylder i fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Egenkontrollens gennemførelse og dokumentation. Set
registreringer af virksomhedens kontrol med varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling, kontrol med køletemperaturer,
parasitkontrol, tilgængelige oplysninger om allergener og
indfrysning af fiske, der skal anvendes til koldrøgning eller
sushi. Alt stikprøvevist for perioden januar til d.d. 2024. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af forbrugeroplysninger ved salg af fersk fisk i
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butikken. Virksomheden har redegjort for tilgængelighed og videregivelse af oplysningerne. Ingen
anmærkninger. Der er vejledt om reglerne for mærkning af fersk fisk og fiskeprodukter/salater ved onlinesalg og
salg til anden virksomhed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Vejledt om levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).


