Kontrolrapport

Virksomhed DGI-byen

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

Stor kgkken og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af
Adresse  Tietgensgade 65 retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
Postnr/By 1704 Kgbenhavn V retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke
CVR-r. 19476502 Aut.nr. 6192 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
uden anmeerkninger:
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Mikrobiologiske kriterier, proveplaner: Fglgende er kontrolleret
Rengering 1 uden anmarkninger:
Vedligeholdelse 1 At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
Virksomhedens egenkontrol 1 omfattet af mikrobiologiforordningen.
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Uddannelse i hygiejne fpdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Maerkning og information At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

fedevaresikkerhedskriterier og[proceshygiejnekriterier i
fedevarekategori, 1.3,1.19, 1.4, 2.5.1

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

prevefrekvens

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver 1.3, 1.19,
1.4,25.1

har udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt

efter det korrekte kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et

akkrediteret laboratorium

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en

akkrediteret metode.

At prgver til undersggelse for Listeria og Cronobacter fra

forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprever) er blevet

udtaget og undersggt efter en egnet metode.

Opbevaringstemperaturer af fgdevarer i kgle-og fryse inventar.

Adskillelse og tildeekning af fgdevarer, adskillelse af allergener

under opbevaring af tgrvarer, samt fgdevarer fri fra guly,

tildeekning og adskillelse af ikke kglepligtige fedevarer pa lager

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

13-03-2024
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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er kontrollere, uden anmeaerkninger.

Procedurer og adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder hygiejniske handvaskeprocedurer og

handvaskeforhold. Virksomheden anvender egnet og rene arbejdsuniformer. Endvidere kontrolleret

hensigtsmaessig placering og antal af vaske.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret: Sort snavs pa kglegitter og rgrfgring i mejeri kglerum

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt konkret om gge frekvens renggring af kglegitter.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: produktionsomradet

herunder arbejdsborde samt produktions udstyr.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

kloak / gulvriste i produktionsomradet, Virksomheden har et skadedyr firma til alle udearealer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) mikrobiologiske kriterier.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varemodtagelse, opbevaring stikprgvevis fra sidste tilsyn til dags dato

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-numre Jf www.virk.dk

13-03-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




