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Godkendelser m.v.:
Det indskærpes, at fødevarer skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum.
Følgende er konstateret: i udligningskølerummet observeres, at
der overskydende olie på conveyer/trækrem, olieforurening på
stopsedler som er placeret på prøvegrise og berører kødet,
betjeningspanel til hejseværk hænger i gulvhøjde grundet
defekt wire i ophønget. Set dampsugning af nedfaldsgris, hvor
operatøren skiftevis berører rene og urene områder af
slagtekroppen, hvorved der sker krydskontaminering.
Observeres der mørke belægninger på fliser, væg, poser og
stropper over produktzone (ingen produkter placeret der under
tilsyn). Forholdene blev rettet under tilsyn.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Politianmeldelse på grund af fund af en slagtekrop med
gødningsforurening ved Kødkontrollens kontrol af fravær af
synlig forurening med mave-tarmindhold (0-tolerance) på ren
slagtegang kl. 07:22. Den pågældende slagtekrop med
gødningsforurening blev
renskåret før køletunnel. Verificeret af
Kødkontrollen under tilsynet. Virksomheden oplyste at der ikke
sendes produkter ud, som kan være hygiejnisk fejlbehæftede
eller sundhedsskadelige, som følge af en afvigelse.
Virksomheden iværksatte en ekstra overvågning, hvor
yderligere 11 ekstra hele slagtekroppe fra pågældende linje
blev kontrolleret. Ved denne ekstra overvågning blev der ikke
fundet forurening med mave-tarmindhold.

Det indskærpes, at fødevarevirksomhed skal opretholde god
hygiejnemæssig praksis, så produkter beskyttes mod
kontaminering. Følgende er konstateret: Medarbejder bærer
nedfaldent produkt til reinspektionsbord, og fortsætter
herefter sit arbejde uden mellemliggende skift af handsker.
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Mester i afdeling blev kontaktet. Mester reinstruerer
medarbejder om skift af handsker og forurenede produkter
blev renskåret.


